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/N SIKKERHEDSANVISNINGER

BRUG

ADVARSEL
Risiko for personskade eller for-
breendinger.

¢ Fjern al emballagen.
¢ Brug ikke en beskadiget wok.

¢ Brug kun wok'en péa en induktionskoge-
sektion.

e Brug apparatet i et husholdningsmilja.

* Wok'ens specifikationer méa ikke aendres.

¢ Brug ikke wok'en som arbejds- eller som
fraseetningsplads.

e Wok'en og dens handtag kan blive me-
get varme under drift. Brug altid hand-
sker til at flytte wok'en.

¢ Drej wok'ens handtag indad, vaek fra ap-
paratets kant.

ADVARSEL
Der er fare for brand eller eksplosi-
on.

* Brug ikke tilbeheret pa en gasring. Der
kan slippe gas ud.

¢ Fedtstoffer og olie kan udsende breend-
bare dampe, nar de opvarmes. Hold
flammer eller opvarmede genstande vaek
fra fedtstoffer og olie, nar du tilbereder
mad med dem.

¢ De dampe, som meget varm olie udsen-
der, kan forarsage selvantaendelse.

e Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere tem-
peratur end olie, der bruges for forste
gang.

¢ Forsgg ikke at slukke en brand med
vand. Frakobl apparatet, og deek flam-
men med et 1&g eller et brandtaeppe.

PRODUKTBESKRIVELSE

Dette unikke wok-szet er kun til brug sam-
men med induktionsapparater.

FOR IBRUGTAGNING

Renger kogegrejet med varmt vand og op-
vaskemiddel for ibrugtagning.

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af tilbeho-
ret.

® Brug ikke wok'en pa en el-kogesektion.
e | ad ikke wok'en koge ter.

e Brug ikke skarpt bestik eller skrabere,
der er fremstillet af skarpe eller harde
materialer (rustfrit stal, aluminium, kera-
mik), til at vende eller fierne den tilbered-
te madvare. Vi anbefaler traeredskaber il
madlavning.

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af appara-
tet.

¢ Lad ikke wok'en falde ned pé stetten.

o | oft altid wok'en, nar du skal flytte den
pé kogesektionen. Wok'ens bund kan
forarsage ridser pa glaskeramikken.

VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGORING

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af tilbeho-
ret.

¢ Tilbeheret mé ikke komme i opvaskema-
skinen. Det kan beskadige slip-let be-
leegningen.

e Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere tilbeheret.

* Renger tilbeharet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt rengeringsmid-
del. Brug ikke slibende midler, skure-
svampe, oplasningsmidler eller metalliske
genstande.

Det giver dig alle fordelene fra en traditionel
rundbundet wok, men giver ogsa hastighe-
den og kontrollen fra induktion.
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DAGLIG BRUG

¢ Du kan bruge tilbeheret uden problemer * Saet tilbehoret péa stetten.

pa Infinitoe-kogezoner 0g zoner med dia- * Du kan bruge tilbeheret pa et gasappa-
metre pa 180 mm og 210 mm. rat, men uden stotten. Du kan ikke bruge

e Seet stotten centralt rundt om indukti- stetten sammen med tilbehoret pé et
onszonen med gummifedderne pa det gasapparat.

keramiske glas pa apparatet.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGUJRING

Renger altid kogegrejet efter brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Brug varmt seebevand og en bled berste
eller svamp til at rengere tilbeheret
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GEBRUIK VAN HET APPARAAT

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of brandwon-
den.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Gebruik nooit een beschadigde wok.

Gebruik de wok uitsluitend op een induc-
tiekookplaat.

Gebruik dit apparaat in een huishoudelij-
ke omgeving.

De specificatie van de wok mag niet
worden veranderd.

De wok mag niet worden gebruikt als
werkblad of aanrecht.

De wok en de hendels ervan worden tij-
dens het koken heet. Gebruik altijd
handschoenen om de wok te verplaat-
sen.

Draai de handgrepen van de wok naar
binnen, weg van de randen van het ap-
paraat.

WAARSCHUWING!
Brand- of explosiegevaar.

Gebruik het accessoire niet op een gas-
ring. Gas kan lekken.

Verhitte vetten en olie kunnen ontviam-
bare damp afgeven. Houd vlammen of
verwarmde voorwerpen uit de buurt van
vet en olie als u er mee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

Gebruikte olie die voedselresten bevat
kan brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Probeer niet om een brand te blussen
met water. Haal het apparaat uit het
stopcontact en dek de vlammen af met
een deksel of blusdeken.

/N VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan de accessoi-
re.

e Gebruik de wok niet op een elektromag-
netische kookplaat.

¢ | aat de wok niet droogkoken.

e Gebruik geen scherp bestek of schra-
pers van scherpe of harde materialen
(roestvrij staal, aluminium, keramisch) om
het te bakken voedsel om te draaien of
uit de pan te halen. Wij bevelen houten
keukengerei aan.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het appa-
raat.

¢ | aat de wok niet op de standaard vallen.

o Til de wok altijd op als u de wok moet
verplaatsen op de kookplaat. De onder-
kant van de wok kan krassen veroorza-
ken op de glaskeramiek.

ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan de accessoi-
re.

e De accessoire is niet geschikt voor de af-
wasautomaat. De anti-aanbaklaag kan
hierdoor beschadigd raken.

e Gebruik geen waterstralen of stoom om
de accessoire te reinigen.

* Maak de accessoire schoon met een
vochtige, zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Deze unieke wokset is alleen bedoeld voor
gebruik met inductie-apparaten.

Het biedt alle voordelen van een traditione-
le wok met ronde bodem, maar met de
snelheid en regeling van inductie.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Maak het kookgerei voor het eerste gebruik
schoon met warm water en afwasmiddel.

DAGELIJKS GEBRUIK

e U kunt de accessoire zonder problemen e Zet de accessoire op de steun.

gebruiken op de Infinite-kookzones en e U kunt de accessoire gebruiken op een
zonediameters van 180 mm en 210 mm. gasapparaat maar gebruiken het dan

¢ Plaats de steun in het midden van de in- niet met de steun. U kunt de steun op
ductiezone, met de rubberen voet op het een gasapparaat niet gebruiken met de
keramische glas van het apparaat. accessoire.

ONDERHOUD EN REINIGING

Maak het kookgerei na ieder gebruik
schoon.

Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

Maak de accessoire schoon in een heet
sopje en een zachte borstel of spons.
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/N SAFETY INSTRUCTIONS

USE

WARNING!
Risk of injury or burns.

e Remove all the packaging.
¢ Do not use a damaged wok.
e Use the wok only on an induction hob.

e Use this appliance in a household envi-
ronment.

¢ Do not change the specification of the
wok.

¢ Do not use the wok as a work surface or
as a storage surface.

¢ The wok and its handles can become
hot when in operation. Always use
gloves to move the wok.

e Turn the wok handle inwards, away from
the edge of the appliance.

WARNING!
Risk of fire or explosion.

¢ Do not use the accessory on a gas ring.
Gas can escape.

¢ Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

® The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.

e Used oil, that can contain food rem-
nants, can cause fire at a lower tempera-
ture than oil used for the first time.

¢ Do not try to extinguish a fire with water.
Disconnect the appliance and cover the
flame with a lid or a fire blanket.

WARNING!
Risk of damage to the accessory.

¢ Do not use the wok on a radiant hob.
¢ Do not let the wok boil dry.

e Do not use sharp cutlery or scrapers
made of sharp or hard materials (Stain-
less steel, Aluminium, Ceramic) to turn or
remove the cooked item. We recom-
mend wooden cooking utensils.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

¢ Do not drop the wok on the stand.

o Always lift the wok up when you have to
move it on the cooking surface. The bot-
tom of the wok can cause scratches on
the glass ceramic.

CARE AND CLEANING

WARNING!
Risk of damage to the accessory.

* Do not clean the accessory in the Dish-
washer. It can damage the non-stick
coating.

* Do not use water spray and steam to
clean the accessory.

e Clean the accessory with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal objects.

PRODUCT DESCRIPTION

This unique wok set is for use with induc-
tion appliances only.

It gives you all the advantages of traditional
round bottom Wok cooking, but with the
speed and control of induction.

BEFORE FIRST USE

Clean the cookware with warm water and a
cleaning agent before first use.
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DAILY USE

e You can use the accessory with no e Put the accessory on the support.
prOb|emS on |ﬂﬁnite COOking zones and ° You can use the accessory ona gas ap_
zone diameters of 180 mm and 210 mm. pliance, but do not use it with the sup-

e Put the support centrally around the in- port. You cannot use the support with
duction zone, with the rubber feet sitting the accessory on a gas appliance.

on the ceramic glass of the appliance.

CARE AND CLEANING

Clean the cookware after each use.
Always use cookware with a clean bottom.
Clean the accessory with hot soapy water
and a soft brush or sponge
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A\ OHUTUSJUHISED

KASUTAMINE

HOIATUS
Vigastus- voi pbletusoht!

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

+ Arge kasutage vigastatud wokki.

+ Kasutage wokki ainult induktsioonpliidil.

+ Kasutage seda seadet ainult kodustes tingi-
mustes.

+ Arge muutke woki tehnilisi omadusi.

+ Arge kasutage wokki tbépinna ega hoiukoha-
na.

+ Wok ja selle kéepidemed vdivad kasutamise
ajal kuumaks minna. Woki ligutamiseks kasu-
tage alati kindaid.

+ Keerake woki kaepide pliidi keskele, eemale
seadme &értest.

HOIATUS
Plahvatuse voi tulekahju oht!

+ Arge kasutage tarvikut gaasipdletil. Gaas véib
lekkida.

+ Kuumutamisel vdivad rasvad ja 6lid eraldada
stttivaid aure. Kui kasutate toiduvalmistamisel
oli voi rasvu, hoidke need eemal lahtisest lee-
gist voi kuumadest esemetest.

+ Véga kuumast 8list eralduvad aurud vdivad
iseeneslikult stittida.

+ Kasutatud 6li, milles vdib leiduda toidujaake,
voib sittida madalamal temperatuuril kui ka-
sutamata 0li.

« Arge piilidke leeki kustutada veegal! Liilitage
seade vooluvdrgust lahti ja summutage leek
potikaane voi kustutustekiga.

SEADME KIRJELDUS

See ainulaadne wokikomplekt on mdeldud kasu-
tamiseks ainult induktsioonpliidil.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Enne esmakordset kasutamist peske toiduval-
mistusndusid sooja vee ja ndudepesuvahendiga.

HOIATUS
Tarviku vigastamise v&i kahjustamise
oht!

+ Arge kasutage wokki soojustkiirgaval pliidil.
+ Arge laske wokil kuivaks keeda.

+ Valmistatava roa imberpddramiseks voi plaa-
dilt &ravotmiseks ei tohi kasutada teravaid
so0giriistu ega kdvadest materjalidest (rooste-
vabast terasest, alumiiniumist, keraamikast)
pannilabidaid. Soovitatav on kasutada puust
kodgiriistu.

HOIATUS
Seadme vigastamise vdi kahjustamise
oht!

+ Arge pillake wokki tugialusele.

+ Kui teil on vaja wokki pliidiplaadil ligutada,
tostke see alati tiles. Woki pohi voib keraami-
list plaati kriimustada.

HOOLDUS JA PUHASTUS

HOIATUS
Tarviku vigastamise voi kahjustamise
oht!

+ Arge peske tarvikut ndudepesumasinas. See
voib rikkuda mittenakkuvat pinda.

+ Arge kasutage tarviku puhastamiseks vee- vi
aurupihustit.

* Puhastage tarvikut pehme niiske lapiga. Kasu-
tage ainult neutraalseid puhastusaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilirimisSvam-
me, lahusteid ega metallist esemeid.

Lisaks traditsioonilisele imara pohjaga wok-pan-
ni eelistele saate nautida ka induktsioonimeetodi
kiirust ja tapsust.



IGAPAEVANE KASUTAMINE

+ llma takistusteta voite tarvikut kasutada Infini-
te-keeduvaljadel ja 180 mm ja 210 mm dia-
meetriga keeduvaljadel.

+ Asetage tugialus tapselt induktsioonivalja tim-
ber, nii et kummist tugijalad jadvad seadme
klaaskeraamilisele pinnale.

PUHASTUS JA HOOLDUS

Puhastage noud péarast igakordset kasutamist.
Kasutage alati puhta pdhjaga keedundusid.
Puhastamiseks kasutage sooja seebivett ja peh-
met harja voi kasna.

EESTI 9

+ Asetage tarvik tugialusele.

+ Seda tarvikut véib kasutada ka gaasipliidil,
kuid sel juhul arge tugialust kasutage. Tarviku
tugialust gaasiseadmel kasutada ei tohi!
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/N TURVALLISUUSOHJEET

KAYTTO

VAROITUS!
Olemassa henkilévahinko- tai palo-
vammavaara.

e Poista kaikki pakkausmateriaalit.
o Ala kayta vaurioitunutta wokkia.

e Kayta wokkia ainoastaan induktiokeitto-
tasolla.

o Kayta laitetta kotiymparistossa.

e Ala muuta wokin teknisid ominaisuuksia.

o Ala kéyta wokkia tydtasona tai sailytysta-
sona.

¢ Wokki ja sen kahvat voivat kuumentua
kayton aikana. Kayta aina patalappuja
wokin siirtdmiseen.

e Kaanna wokin kahva siséanpain, laitteen
reunasta poispain.

VAROITUS!
Olemassa on tulipalon tai rajahdyk-
sen vaara.

o Ala kayta lisdvarustetta kaasutoimisen
keittoalueen paalla. Kaasu voi vuotaa.

e Kuumista rasvoista ja Oljyista voi paasta

syttyvid hoyryja. Pidé liekit tai kuumat esi-

neet kaukana rasvoista ja dljyista, kun
kaytat niité ruoanvalmistukseen.

e FErittéin kuumasta dljysta paasevat hdyryt
voivat sytyttaa tulipalon.

e Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-aine-

ksien jadmia, voi aiheuttaa tulipalon alhai-

semmassa lampatilassa kuin ensimméis-
ta kertaa kaytettava dljy.

o Al3 yritd sammuttaa tulta vedelld. Kytke
laite irti s@hkdverkosta ja peité liekit kan-
nella tai sammutuspeitteelld.

LAITTEEN KUVAUS

Tama ainutkertainen wokkisetti on tarkoi-
tettu kaytettavaksi vain induktiolaitteiden
kanssa.

KAYTTOONOTTO

Puhdista keittoastia lampimalla vedella ja
pesuaineella ennen ensimmaista kayttoker-
taa.

VAROITUS!
Lisavaruste voi muutoin vaurioitua.

o Ala kayta wokkia sateilevan keittotason
paalla.

o Ala anna wokin kiehua kuiviin.

o Ala kéyta terdvia ruokailuvalineita tai tera-
vista tai kovista materiaaleista (ruostuma-
ton teras, alumiini, keraaminen) valmis-
tettuja kaapimia kypsennettavan ruoan
kaantamiseen tai poistamiseen. Suositte-
lemme puisia keittibvalineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

o Ala pudota wokkia kannattimeen.

¢ Nosta wokki aina irti keittotasosta sen lii-
kuttamisen aikana. Wokin pohja voi naar-
muttaa keraamista pintaa.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lisavaruste voi muutoin vaurioitua.

e |isdvarustetta ei saa pesta astianpesu-
koneessa. Muutoin tarttumaton pinta voi
vaurioitua.

o Ala suihkuta vett tai kayta hdyrya lisava-
rusteen puhdistamiseen.

e Puhdista lisdvaruste kostealla pehmealla
linalla. Kayta vain mietoja puhdistusainei-
ta. Ald kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

Se tarjoaa kaikki perinteisen pydre&pohjai-
sen wokin edut seka induktiokeittotason
nopeuden ja hallittavuuden.
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PAIVITTAINEN KAYTTO

¢ \oit kayttaa lisdvarustetta ongelmitta Infi- e Aseta lisdvaruste tukikappaleen paalle.
nite-keittoalueilla ja halkaisijaltaan 180 o Voit kayttaa lisivarustetta kaasulaitteen
mm:n ja 210 mm:n keittoalueilla. paalld, kuitenkin iiman tukikappaletta. Tu-

¢ Aseta tukikappale keskitetysti induktio- kikappaletta ei saa kayttaa lisdvarusteen
keittoalueen ympaérille niin, etta kumijalat kanssa kaasulaitteen paalla.

ovat laitteen lasikeraamisella pinnalla.

HOITO JA PUHDISTUS

Puhdista keittoastia jokaisen kayton jal-
keen.

Tarkista aina, etté keittoastian pohja on
puhdas.

Puhdista lisdvaruste kuumalla saippuave-
delld ja pehmedlla harjalla tai sienella.



12 www.electrolux.com

/\ INSTRUCTIONS DE SECURITE

UTILISATION

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou de brdlures.

e Retirez I'intégralité de I'emballage.
e N'utilisez pas de wok endommagé.

e N'utilisez le wok que sur une table de
cuisson a induction.

e Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques du
WOK.

¢ N'utilisez jamais le wok comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

¢ En cours de fonctionnement, le wok et
ses poignées deviennent chauds. Utilisez
toujours des gants pour déplacer le wok.

e Tournez la poignée du wok vers I'inté-
rieur, loin du bord de I'appareil.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

e N'utilisez pas I'accessoire sur un brlleur
a gaz. Le gaz pourrait s'échapper.

® | es graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
Que VoUS VOUS en servez pour cuisiner.

® |es vapeurs dégagées par |'huile tres
chaude peuvent provoquer une combus-
tion spontanée.

¢ | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incen-
die a température plus faible que I'huile
n‘ayant jamais servi.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a I'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture & incendie.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Cet ensemble wok unique est destiné aux
appareils a induction uniquement.

Il vous offre tous les avantages de la cuis-
son traditionnelle dans un wok a fond rond,

AVERTISSEMENT
Risque d'endommagement de I'ap-
pareil.

e N'utilisez pas le wok sur une table de

cuisson a zone de cuisson radiante.

¢ Ne laissez pas le contenu du wok s'éva-

porer compléetement.

¢ N'utilisez pas d'ustensiles coupants ni de

grattoirs en matériaux coupants ou durs
(inox, aluminium, céramique) pour retour-
ner ou retirer les aliments cuits. Nous
vous conseillons d'utiliser des ustensiles
en bois.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne lachez pas le wok sur le socle.

e Soulevez toujours le wok lorsque vous
devez le déplacer sur la surface de cuis-
son. Le fond du wok peut causer des
rayures sur la vitrocéramique.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Risque d'endommagement de I'ap-
pareil.

¢ Ne lavez pas I'accessoire au lave-vais-
selle. Vous risqueriez d'endommager le
revétement anti-adhésif.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'accessoire.

¢ Nettoyez I'accessoire avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a récu-
rer, de solvants ou d'objets métalliques.

mais avec la vitesse et le controle de I'in-
duction.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiere utilisation, nettoyez I'us-
tensile de cuisine a I'eau chaude avec un
produit nettoyant.

UTILISATION QUOTIDIENNE

e \ous pouvez utiliser I'accessoire sans ® Placez |'accessoire sur le support.
aucun probléme sur les zones de cuis- ¢ Vous pouvez utiliser I'accessoire sur un
son Infinite et sur les zones de diametre appareil & gaz, mais dans ce cas, ne
180 mm et 210 mm. 'utilisez pas avec le support. Yous ne

e Centrez le support autour de la zone a pouvez pas utiliser le support avec I'ac-
induction, les pieds en caoutchouc repo- cessoire sur un appareil a gaz.
sant sur la surface vitrocéramique de
I'appareil.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'ustensile aprés chaque utilisa-
tion.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Pour nettoyer I'accessoire, utilisez de I'eau
chaude savonneuse et une brosse douce
Ou une éponge.
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/N SICHERHEITSHINWEISE

GEBRAUCH

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs- und Ver-
brennungsgefahr.

e Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

e Verwenden Sie den Wok nicht, wenn er
beschadigt ist.

e Der Wok ist ausschlieBlich zur Verwen-
dung auf einem Induktionskochfeld be-
stimmt.

e Das Gerat ist flr die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

e Nehmen Sie keine technischen Anderun-
gen am Wok vor.

¢ Verwenden Sie den Wok nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

¢ Der Wok und seine Griffe kdnnen wah-
rend des Betriebs heiB werden. Tragen
Sie stets Handschuhe beim Bewegen
des Woks.

e Drehen Sie den Wokgriff nach innen,
weg von der Kante des Gerats.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und Brand-
gefahr.

¢ Verwenden Sie das Zubehorteil nicht auf
einem Gasbrenner. Es kdnnte Gas ent-
weichen.

e Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegensténde beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

e Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung ver-
ursachen.

* Bereits verwendetes Ol kann Lebensmit-
telreste enthalten und schon bei niedrig-
eren Temperaturen als frisches Ol einen
Brand verursachen.

e |Ldschen Sie eine Flamme nicht mit Was-
ser. Schalten Sie das Gerat aus und be-

decken Sie die Flamme mit einem De-
ckel oder einer Feuerldschdecke.

WARNUNG!
Das Zubehdrteil kdnnte beschadigt
werden.

¢ \erwenden Sie den Wok nicht auf einem
Strahlungskochfeld.

e Lassen Sie den Wok nicht leerkochen.

¢ Verwenden Sie kein scharfes Besteck
und keine Schaber aus scharfen oder
harten Materialien (Edelstahl, Aluminium,
Keramik), um zubereitete Speisen zu
wenden oder herauszunehmen. Wir
empfehlen Kochutensilien aus Holz.

WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt wer-
den.

e Lassen Sie den Wok nicht auf die Aufla-
ge fallen.

* Heben Sie den Wok stets an, wenn Sie
ihn auf dem Kochfeld umsetzen méch-
ten. Der Boden des Woks kann sonst
Kratzer auf der Glaskeramik hinterlassen.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Das Zubehdrteil kdnnte beschadigt
werden.

e Reinigen Sie das Zubehdrteil nicht im
Geschirrspller. Sonst kann die Antihaft-
beschichtung beschadigt werden.

e Reinigen Sie das Zubehdrteil nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.

¢ Reinigen Sie das Zubehdrteil mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde Rei-
nigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstande.



GERATEBESCHREIBUNG

Dieses einzigartige Wok-Set ist ausschlieB-
lich zur Verwendung auf Induktionskochfel-
dern vorgesehen.

Es bietet Ihnen alle Vorteile des Kochens in
einem Wok mit rundem Boden, aber mit

DEUTSCH 15

der Geschwindigkeit und prazisen Rege-
lung der Induktion.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Reinigen Sie das Kochgeschirr vor dem
ersten Gebrauch mit warmem Wasser und
einem Reinigungsmittel.

TAGLICHER GEBRAUCH

e Sie kdnnen das Zubehdrteil problemlos
auf Infinite Kochzonen und Zonen mit ei-
nem Durchmesser von 180 mm und 210
mm verwenden.

¢ Platzieren Sie die Auflage mittig um die
Induktionskochzone mit den Gummifii-
Ben auf der Glaskeramik des Gerétes.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Kochgeschirr nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit sau-
beren Boden.

Reinigen Sie das Zubehdrteil in heiBem
Wasser mit etwas SpUlmittel und einer wei-
chen Burste oder einem Schwamm.

e Setzen Sie das Zubehdrteil auf die Aufla-
ge.

¢ Sie kdnnen das Zubehorteil auf einem
Gasherd benutzen, aber nur ohne die
Auflage. Sie kdnnen die Auflage mit dem
Zubehorteil nicht auf einem Gasherd be-
nutzen.
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/N OAHIIEZ A THN AZOAAEIA

XPHzH

MPOEIAOMOIHZH
Kivbuvog Tpaupamiopou A eYKaUPATwy.

+ AopaipéaTe dAa Ta UAIKG TG GUTKEUQTIAG.

* Mn xpnoigotroigite PBAPPEVO YOUOK.

+ XpNOIUOTIOINATE TO YOUOK HOVO O€ ETTAYWYIKN
£aTia.

+ XpNOIYOTIOIEITE QUTH TN GUCKEUN € OIKIOKO
mepIBAAoV.

* Mnv aAAdCeTe TIG TTPODIAYPAPES TOU YOUOK.
*Mn XpnOIYOTIOIEITE TO YOUOK WG ETTIPAVEIX £P-
Yaaiag A wg EMQAVEIR aTTOBETNG AVTIKEINE-

VWV.

+ To youdk kai oI XelpohaBég Tou ptropei va Bep-
pavBouv katd Tn xprign. XpnaiyoToleite a-
VIO YAVTIO Y1 VO PETAKIVATETE TO YOUOK.

+ TupioTe TNV Aafn Tou youok TTpog Ta péaa, pa-
KPIG a6 TNV AKPN TNG CUCKEUNG.

MNPOEIAOMOIHZH
KivBuvog Trupkayldg f €kpnéng.

+ Mn xpnaoiyoToigite 1o agegoudp ae dakTuAIo
agpiou. Mopei va dia@Uyel agplo.

¢ Ta Nitrn kai To AadI atreAeuBEPUIVOUY EUQPAE-
KTOUG aTpoug otav Beppaivovtal. Kpardre yu-
MVEG GAOYEG 1} BEPUA QvTIKEIEVD POKPIG ATTO
NiTTn ki A@SI 6TaV T XPNTILOTTOIEITE OTO HO-
yeipepa.

+ Or atpoi Tou amreAeuBepwVEl TO TTOAU KUTO
Aad!, prropoUv va TIpoKaAéouV akapiaia ava-
QAEN.

+ To xpnaiyomoinuévo Aadi, TTou pTropei va ou
TIEPIEXEI UTTOAEIMATA TPOPIMWY, MTTOPE] vl
TIPOKAAETEI TIUPKQYIG O XaUNAGTEPN BEPHIO-
Kpaaia a6 10 AadI TToU XPNaIKOTTOIEITal VIO
TPWTN QOpPA.

* Mnv mpoagmaBnaeTe va aBATETE WiIa QWTIA PE
vEPO. ATTOGUVOEDTE T GUTKEUN Kail KAAUWTE
N GAGYQ e éva KATTAKI 1) IO TTUPiMayn Kou-
Bepra.

MEPITPA®H NMPOIONTOZ

AuTO TO HOVaSIKO GET YOUOK TTPOOpICETaI yIa Xpr-
Qi MOVO € ETTAYWYIKEG TUTKEUEG,.

Zag TTPOTPEPEI OAA T TTAEOVEKTAUATA TOU TTOPQ-
0001aKOU PaYEIPEPATOG € YOUOK E OTPOYYUAO

MPOEIAOMNOIHZH
Kivduvog mpdkAnang ¢nuidg ato age-
goudp.

* Mn XpnOILOTTOIEITE TO YOUOK € ECTION AKTIVO-
Bohoupevng BeppotnTag.

* Mnv a@riveTe va OTEYVWOEI TO YOUOK KATA T
OIGPKEIN TOU POYEIPEHOTOC.

* Mn xpnaigoToigire aiguned paxaipottipouva f
EUOTPEG KATATKEUOTUEVEG aTTO QUXHNPd 1
akAnpda UAIKa (avogeidwto xaAuBa, aAoulivio,
KEPOIKO) YO VO YUPITETE 1 VO AQAIPETETE TO
POYEIPEUPEVO GayNTO. ZUVIGTOULE EUAIVO pa-
YeIpIKG epyaheia.

MPOEIAOMNOIHZH
Kivduvog mpokAnang {nuidg atn au-
aKeun.

* Mnv a@riveTe va TTEGEI TO YOUOK ETTAVW 0N
Baan.

* [IpETTEI TTAVTO VO AVAGNKWVETE TO YOUOK OTOV
QTTQITEITAI ) JETOKIVNTT) TOU ETTAVW GTNV €TTI-
@aveia payeipépatog. H Baan Tou youdk pro-
pei va Xapael TNV UOAOKEPQIKR ETTIPAVEIQ.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMA

MPOEIAOMNOIHEZH
Kivuvog mpdkAnang {nuidg ato age-
goudp.

+ To agegouap dev TAEvETAI TO TTAUVTAPIO TTIG-
Twv. Mopei va mpokAnBei {nuid TNV avTIKOA-
AnTiKA eTigTpWAN.

* Mn xpnaidoTTolgite YekaaUO We vepPO i aTud
yla To KaBapiapa Tou ageaoudp.

+ KabapiaTe 10 afeaoudp pe Eva uypo Palakod
Travi. XpNaIPOTIOIEITE YOVO OUBETEPQ ATTOPPU-
TravTikd. Mn XpnOIHOTTOIETE AEIQVTIKA TTPOIG-
VTQ, GYOUYYAPAKIQ TTOU XapAaaouy, SIAUTEG
1 HETAANIKG QVTIKEIpEVQ.

TTUBpEVA, GAAG PE TNV TaxUTNTa Kal TOV EAEYXO
NG ETTAYWYIKNAG TEXVOAOYIQG.



MPIN AMO THN MNPQTH XPHXH

KaBapiaTe T0 payelpikd akelog Pe CEaTo vePO Kal

KaBapIaTIKG TIPIV OTTO TV TTPWTN XPAON.

KAGHMEPINH XPHZH

Mropeite va xpnaipotroinaete 1o afegoudp
Xwpi¢ TPoBARUATA OTIG JWVEG HOYEIPEUATOS
Infinite kau g {wveg diapérpou 180 mm kai
210 mm.

TomoBetiaTe T BATN KEVTPIKG OE OXETN LE
TNV ETTayWYIKA {wvn, Y Ta EAATTIKA TTOdIA VOl
TIATAVE TNV UGAOKEPQIK ETTIQAVEID TNG QU-
OKEUNG.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMA

KaBapilete T0 payelpikd akevog Petd amd kabe
xprion.

XpPNGILOTTOIEITE TIAVTA PAYEIPIKG OKEUN e kaba-
pr Baon.

la Tov kKaBapiopo Tou agegoudp XpPNaIUOTTOINaTE

0aTTouVOVEPO Kal JaAakr Bouptaa i aouyydpl

EAAHNIKA 17

+ TomobetaTe To ageaoudp atn Baan.
+ Mropeite va XpnaIHoTTOINTETE TO agegoudp ae

UOKEUN agpiou, aAAG XpNCILOTIOINTTE TO XW-
pig TN Baan. Agv pTTopEiTE Va XPNOIUOTIOINTETE
N BAan e T0 afegoudp ae GUTKEUN agpiou.
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/N ISTRUZIONI DI SICUREZZA

UTILIZZO

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o ustioni.

e Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
e Non utilizzare il wok se danneggiato.

e Utilizzare il wok solo su un piano di cot-
tura a induzione.

e Utilizzare I'apparecchiatura in un ambien-
te domestico.

e Non apportare modifiche alle specifiche
del wok.

¢ Non utilizzare il wok come superficie di
lavoro o come piano di appoggio.

¢ Durante I'uso, il wok e le sue maniglie di-
ventano incandescenti. Per spostarlo, in-
dossare sempre i guanti.

¢ Ruotare la maniglia del wok verso l'inter-
no, lontano dal bordo dell'apparecchia-
tura.

AVVERTENZA!
Si puo verificare un'esplosione o un
incendio.

¢ Non usare I'accessorio su un anello del
gas. Si possono verificare delle fughe di
gas.

e Grassi e olio caldi possono rilasciare va-
pori infiammabili. Mantenere fiamme o
oggetti caldi lontani da grassi e olio
quando li si utilizza per cucinare.

e | vapori rilasciati da un olio molto caldo
pPOSSONO provocare una combustione
spontanea.

e | 'olio usato, che puod contenere residui
di cibo, pud liberare delle fiamme ad una
temperatura inferiore rispetto ad un olio
utilizzato per la prima volta.

¢ Non estinguere la fiamma con acqua.
Scollegare |'apparecchiatura e coprire la

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Questo wok deve essere utilizzato solo con
apparecchiature ad induzione.

fiamma con un coperchio o una coperta
ignifuga.

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare I'ac-
cessorio.

e Non usare il wok su un piano di cottura
radiante.

* Non esporre al calore il wok vuoto.

e Non utilizzare posate appuntite o ra-
schietti realizzati con materiali duri o ta-
glienti (acciaio inox, alluminio, ceramica)
per girare o togliere i cibi cucinati. Si
consiglia di utilizzare utensili di legno.

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare I'appa-
recchiatura.

e Non far cadere il wok dal supporto.

® Per spostare il wok, sollevarlo sempre
dalla superficie di cottura. Il fondo del
wok puo graffiare la vetroceramica.

PULIZIA E MANUTENZIONE

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare I'ac-
cessorio.

e Non pulire I'accessorio in lavastoviglie.
Diversamente, il rivestimento antiaderen-
te si potrebbe danneggiare.

e Non usare acqua spray né vapore per
pulire I'accessorio.

e Pulire I'accessorio con un panno inumidi-
to e morbido. Utilizzare solo detergenti
neutri. Non usare prodotti abrasivi, spu-
gnette abrasive, solventi o oggetti metal-
lici.

Possiede tutti i vantaggi di una cottura tra-
dizionale su wok con in piu la velocita ed il
controllo dell'induzione.
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PREPARAZIONE AL PRIMO UTILIZZO

Pulire la pentola con acqua calda e detersi-
vo prima dell'uso.

UTILIZZO QUOTIDIANO

e | 'accessorio puo essere utilizzato senza e Sistemare I'accessorio sul supporto.
pr0b|emi su zone di cottura Infinite e con e | 'accessorio puo essere utilizzato su

diametri da 180 mm e 210 mm. un'apparecchiatura a gas, ma senza il

e Mettere un supporto al centro della zona supporto. Non € possibile utilzzare il sup-
ad induzione con i piedini di gomma ap- porto con |'accessorio su un'apparec-
poggiati sulla vetroceramica dell'appa- chiatura a gas.

recchiatura.

PULIZIA E CURA

Pulire la pentola dopo ogni impiego.
Usare sempre pentole con il fondo pulito.
Pulire I'accessorio con acqua calda sapo-
nata e una spazzola morbida o una spu-
gna.
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/A DROSIBAS NORADIJUMI

PIELIETOJUMS

BRIDINAJUMS
Pastav savaino$anas vai apdegumu gu-
Sanas risks.

+ Nonemiet visu iepakojumu.

* Nelietojiet bojatu vokpannu.

+ Lietojiet vokpannu tikai uz indukcijas plits virs-
mas.

* |zmantojiet $o ierici majsaimnieciba.

+ Nemainiet vokpannas specifikaciju.

* Nelietojiet vokpannu ka darbvirsmu vai uzgla-
basanai paredzetu virsmu.

+ Darbibas laika vokpanna un tas rokturi sa-
karst. Parvietojot vokpannu, vienmer lietojiet
cimdus.

+ Pagrieziet vokpannas rokturi uz iekSu, prom
no ierices malam.

BRIDINAJUMS
Pastav aizdegSanas vai spradziena
risks.

Neizmantojiet paligierici uz gazes degla. Var
noplst gaze.

Uzkarséti tauki un ella var radit uzliesmojosu
tvaiku. Gatavojot ar taukvielam un ellu, netuvi-
niet tam atklatu liesmu vai sakarsétus prieks-
metus.

+ Tvaiki, kurus izdala loti karsta ella, var izraisit
spontanu aizdeg3anos.

Izlietota ella, kas satur €diena atliekas, var iz-
raisit ugunsgréku pie zemakas temperatlras
neka ella, kas tiek lietota pirmo reizi.

* Nedzesiet ar tdeni. Atvienojiet ierici un parkla-
jiet liesmu ar vaku vai ugunsdzésibas segu.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

Unikalais vokpannas komplekts ir paredzéts lie-
toSanai tikai ar indukcijas tipa iericeém.

PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Pirms &diena gatavoSanas trauku pirmas izman-
toSanas nomazgajiet tos ar siltu deni un mazga-
Sanas lidzekli.

BRIDINAJUMS
Pastav aksesuara bojajumu risks.

+ Neizmantojiet vokpannu uz sildelementa plits
virsmas.

+ Ediena gatavosanas laika nelaujiet vokpannai
izvarities tuksai.

+ Nelietojiet asus galda piederumus vai skrap-
jus, kas izgatavoti no asiem vai cietiem mate-
rialiem (nerls€joSais térauds, aluminijs, kera-
mika), lai apgrieztu vai nonemtu gatavojamo
partiku. leteicams izmantot koka piederumus.

BRIDINAJUMS
Pastav ierices bojajumu risks.

+ Nenometiet vokpannu uz stafiva.

+ Parvietojot vokpannu pa plits virsmu, vienmeér
paceliet to. Vokpannas apakséja dala var sa-
skrapét stikla keramiku.

APKOPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS
Pastav aksesuara bojajumu risks.

+ Nemazgajiet papildpiederumu trauku mazga-
jama masina. Tas var bojat pretpiedegumu
parklajumu.

+ Aksesuara firiSanai neizmantojiet tvaiku un
neizsmidziniet adeni.

+ Tiriet aksesuaru ar mitru, mikstu dranu. Lieto-
jiet tikai neitralus fifiSanas idzeklus. Neizman-
tojiet abrazivus izstradajumus, abrazivus su-

Tas sniegs jums visas tradicionalas apalas vok-
pannas prieksrocibas, tacu daris to, izmantojot
indukcijas atrumu un vadibu.
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IZMANTOSANA IKDIENA

+ Jis varat izmantot papildpiederumu uz Infinite + Uzlieciet aksesuaru uz stafiva.

gatavoSanas zonam un 180 mm un 210 mm + Jiis varat izmantot aksesuaru uz gazes iefi-

zonu diametriem. ces, tatu bez stafiva. Jis nevarat izmantot ak-
+ Novietojiet balstu indukcijas zonas centra ta, sesuaru uz gazes ierices ar stafivu.

lai gumijas kajinas atrastos uz ierices stikla

keramikas.

KOPSANA UN TIRISANA

Tiriet édiena gatavoSanas traukus péc katras lie-
toSanas reizes.

Lietojiet édiena gatavo$anas traukus ar firam
apakspuséem.

Tiriet aksesuaru, izmantojot karstu ziepjudeni un
mikstu suku vai stkli.
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/N SIKKERHETSANVISNINGER

BRUK

ADVARSEL
Fare for skade eller brannskader.

¢ Fjern all emballasije.

e |kke bruk en skadet wok.

¢ Bare bruk woken pa en induksjonskoke-
topp.

e Dette produktet er beregnet for bruk i en
husholdning.

» \Wokens spesifikasjoner méa ikke endres.

¢ |kke bruk woken som arbeids- eller opp-
bevaringsflate.

¢ \Woken og handtaket blir varmt nér de er
i bruk. Bruk alltid hansker nar du skal
flytte pa woken.

* Snu wokhandtakene innover, bort fra
kanten pé& produktet.

ADVARSEL
Eksplosjons- eller brannfare.

¢ |kke bruk tilbeheret pa en gasstopp.
Gass kan unnslippe.

e Oppvarming av fett og olje kan frigjere
brennbare damper. Hold flammer eller
varme gjenstander unna fett og oljer nar
du bruker dem til tilbereding av mat.

e Dampen fra sveert varm olje, kan fere til
selvantennelse.

¢ Brukt olie som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere tem-
peratur enn olje som brukes for forste
gang.

e Aldri slukk brann med vann. Koble pro-
duktet fra strammen, og dekk flammene
med et lokk eller et brannteppe.

PRODUKTBESKRIVELSE

Det unike woksettet kan bare brukes pa in-
duksjonsprodukter.

Den gir deg alle fordeler ved tradisjonell til-
beredning i wok med rund bunn, bare med

FOR FORSTE GANGS BRUK

Rengjor kokekaret med varmt vann og
oppvaskmiddel for forste gangs bruk.

ADVARSEL
Fare for skade pé tilbehgret.

o |kke bruk woken péa en elektrisk komfyr-
topp.

o |kke la woken koke torr.

¢ |kke bruk skarpe kjgkkenredskaper eller
skraper laget av skarpe eller harde mate-
rialer (rustfritt stal, aluminium, keramikk)
til & snu eller ta ut den ferdigstekte ma-
ten. Vi anbefaler kjokkenredskaper i tre.

ADVARSEL
Fare for skade pé produktet.

o |kke slipp woken ned pa stativet.

o | oft alltid woken opp nar du mé flytte pa
den pa platetoppen. Bunnen pa woken
kan forarsake riper pa glasskeramikken.

STELL OG RENGJYRING

ADVARSEL
Fare for skade pa tilbehoret.

o |kke rengjer tilbehoret i oppvaskmaskin.
Dette kan skade slippbelegget.

o |kke bruk spylevann eller damp til & ren-
gjore tilbehoret.

¢ Rengjer tilbeheret med en fuktig, myk
klut. Bare kun ngytrale rengjeringsmidler.
Du mé aldri bruke skurende oppvask-
midler, skuresvamper, lasemidler eller
metallgjenstander.

den hastigheten og reguleringsmulighetene
som induksjonsvarme gir.
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DAGLIG BRUK

e Du kan bruke tilbehgret uten problemer o Sett tilbeharet pa stotten.
pa Infinite-kokesoner og kokesoner som ¢ Dy kan bruke tilbehoret pé et gasspro-
har diameter pa 180 mm og 210 mm. dukt, men ikke bruk den med stotten. Du
¢ Plasser stativet midt pa induksjonssonen kan ikke bruke stetten med tiloeharet pa
med gummifgttene pa produktets kera- et gassprodukt.
miske glass.

STELL OG RENGJYRING

Rengjor kokekaret etter hver gang det har
veert i bruk.

Bruk kokekar med ren bunn.

Rengjer tilbeharet med varmt sépevann og
en myk berste eller en svamp
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UTILIZACAO

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos ou queimadu-
ras.

¢ Remova a embalagem toda.

¢ Nao utilize um wok que esteja danifica-
do.

e Utilize o wok apenas sobre uma placa
de indugao.

e Utilize este aparelho apenas em ambien-
te doméstico.

e Nao altere as especificagdes do wok.

e Nao utilize o wok como superficie de tra-
balho ou armazenamento.

e O wok e as respectivas pegas ficam
quentes durante a utilizagdo. Utilize sem-
pre luvas quando deslocar o wok.

¢ Rode a pega do wok para dentro, afas-
tando-a da extremidade do aparelho.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

e N&o utilize o acessdrio sobre um quei-
mador a gas. Pode ocorrer uma fuga de
gas.

¢ As gorduras e 0s 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aguecidos.
Mantenha as chamas e os objectos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

e Os vapores que o dleo muito quente li-
berta podem causar combustéo espon-
ténea.

¢ O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior a de um dleo usado pela
primeira vez.

¢ Nao tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama

DESCRICAO DO PRODUTO

Este conjunto de wok Unico destina-se
apenas a aparelhos de indugao.

Da-lhe todas as vantagens de cozinhar
com um wok de base arredondada tradici-

A\ INSTRUCOES DE SEGURANGA

com uma tampa de tacho ou uma manta
de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no acessdrio.

* N&o utilize o wok sobre uma placa radi-
ante.

e Nao deixe que o wok ferva até ficar sem
agua.

e Nao utilize talheres afiados ou raspado-
res fabricados com materiais afiados ou
rigidos (ago inoxidavel, aluminio, cerami-
ca) para virar ou retirar os alimentos que
estiver a cozinhar. Recomendamos uten-
silios de cozinha em madeira.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

e Nao deixe cair o wok sobre o suporte.

e | evante sempre o wok quando precisar
de o deslocar na mesa de trabalho. O
fundo do wok pode riscar a vitrocerami-
ca.

MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA
Risco de danos no acessorio.

¢ N3ao lave 0 acessorio na maquina de la-
var loiga. Isso pode danificar o revesti-
mento antiaderente.

¢ Nao utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o acessorio.

e Limpe 0 acessorio com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos metali-
COs.

onal, mas com a rapidez e o controlo da
indugao.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZA(;AO

Limpe o acessorio com agua morna e um
produto de limpeza antes da primeira utili-
zacao.

UTILIZACAO DIARIA

e Pode utilizar o acessoério sem problemas e Coloque o acessorio sobre o suporte.

nas zonas de cozedura Infinite € em zo- ¢ Pode utilizar o acessério num aparelho a

nas com diametro de 180 mm e 210 gés mas nao o utilize com o suporte.

mm. N&o pode utilizar o suporte com o aces-
e Cologue o suporte centralmente a volta sorio num aparelho a gas.

da zona de indugao, com os pés de bor-

racha apoiados na vitroceramica do apa-

relho.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe 0 acessorio apds cada utilizagao.
Utilize sempre o acessodrio com a base lim-
pa.

Limpe o acessorio com agua e detergente
€ uma escova ou esponja suave
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/N YKA3AHWA NO BE3OMACHOCTU

IKCIMNYATALIMA

BHUMAHUE!
CyLecTByeT 0nacHOCTb TPaBMbI.

* YRanuTe BCIO yNaKoBKy.

« Ecnu ckoBopoaa Bok noBpexaeHa, He uc-
nonb3yiTe ee.

* Wcnonbayiite ckoBopogy Bok TonbKO ¢ MHAYK-
LIM'OHHOW BapOYHOIA NaHenbHo.

* Wcnonbayiite npubop B XUNbIX NOMELLEHNSIX.

¢ He n3meHsiiiTe napameTpbl JaHHON CKOBOPO-
Ibl Bok.

* He ncnoneayiite ckosopogy Bok kak cToneiw-
HULly Mnu NOACTABKY NS Kakux-nubo npeame-
TOB.

+ CkoBopopa Bok v ee pyyku HarpesatoTcs B
npovjecce pabotbl. Mpu nepemelLieHn CkoBo-
pofbl Bok 0bsi3aTensHo ncnonbayiTe 3alwuT-
Hble pyKaBuLibl.

+ Pyuka ckoBopoabl Bok fomkHa 6biTb Hanpas-
NeHa BOBHYTPb, @ He B CTOPOHY Kpasi npu6o-
pa.

BHUMAHWE!
CyLLeCTBYET ONAacHOCTb BO3ropaHms
WUW B3pbIBa.

* He ycraHaBnuBaiiTe NpuHagnexHoOCTb Ha ra-
30BYI0 roperky. CyLyecTsyeT pucK yTeuku ra-
3a.

. I'IpM Harpese Xupbl U Macna MoryT BblAenAaTb
NerkosocnnameHstoLimneca napbl. He aony-
cKaiite NPUCYTCTBUA OTKPLITOro NnameHu n
HarpeTbIX NpeamMeToB Npu NCnonb3oBaHUn
ONdA NPpUroToBNeHNA Xupos 1 macen.

. OGpaSYEMbIe CUNBbHO HarpeTbiM Macnom na-
pbl MOTYT NPUBECTU CaMONpon3BOSIbHOMY BO3-
ropaHuio.

* Vcnonb3oBaHHOE Macno MOXeT cogepxaTthb
OCTaTKW NPOLYKTOB, YTO MOXET NPUBECTM K
€ro BO3ropaHuio npu 6onee HU3KUX Temnepa-
Typax no CPaBHEHMIO C MaCOM, KOTOpOE UC-
nonb3yeTcs B NePBbIA pas.

* He nbiTaiiTeck noracutb nnams sogon. OT-
KntounTe Npubop W HakpoiiTe nNnams 00bIYHBIM
W1 NPOTUBONOXAPHBIM OZESTIOM.

BHUMAHUE!
CyLLecTByeT pUCK NOBPEXAEHMS NpU-
HafNeXHOCTH.

* He ucnonb3yiite ckoopogy Bok ¢ Tennounany-

Yarwmm BapoyHbIMK NaHenAaMu.

He no3BonsinTe XuAKOCTU NOMHOCTbIO BbIKM-
naTb U3 CKoBOpOAbI Bok.

He ncnonb3yiTe ocTpble cTonoBble npubopsbl
13 TBepAbIX MaTepuanos (Hepxaeetowas
cTarb, anlMUHWiA, kepamuka) Ans nepesopa-
UMBaHMS W CHATUSI NPOJYKTOB. PekomeHayeT-
CS UCMOMb30BaTh EPEBSHHBIE KYXOHHbIE NpH-
HaANEXHOCTH.

BHUMAHWE!
CyLLecTByeT pyCK NOBPEXAEHUS Npy-
fopa.

+ He ponsiite ckoBopoay Bok Ha nogcTaBsky.
+ [pn nepemeLLeHmmM ckoBopoabl Bok 06s13a-

TenbHO NOAHNMANTE ee BBEPX C BAPOYHOMN Mo-
BepxHocTu. [lHnwe ckoBopodbl Bok moxeT oc-
TaBWTb LiapanuHbl Ha CTEKNOKepamuke.

yXo[ ¥ O4NCTKA

BHUMAHWUE!
CyLLECTBYET PUCK NOBPEXAEHNS NpU-
HaZnexHoCTy.

* He moiite NPUHaANEXHOCTb B NOCyA0MOeY-

HOW MaLLMHe. ITO MOXeT npuBecTH K noepe-
KOEHUI0 aHTUNPUrapHOro NOKpPbITUA.

He ucnonb3yiiTe Ans 04UCTKN NPUHAANEXHO-
CTV NofjaBaeMyto Nof, LaBNEHUEM BOAY Ui
nap.

lMpoTupaiiTe NpUHALNEXHOCTb MSATKON BRaX-
HOW TPANKOW. McnonbayiiTe TONbKO HeWTpanb-
Hble MotoLLMe cpeacTsa. He ucnonbayiite
abpasuBHble cpeaCcTBa, Lapanatolume rybku,
PacTBOPUTENM UMW METANNMYECKNE NPeaMe-
Thl.
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OMUCAHWE U3OENNA

OTOT YHUKanbHbI HAbop co CkoBOPOAOIA Bok [HOM 806aBNSieTcs CKOPOCTb M MPOCTOTA KOHTP-
npeaHasHayeH TOMbKO [Nl UCTIONb30BaHNS C UH-  ONsl, CBOMCTBEHHbIE TONBKO MHAYKLMOHHOMY Ha-
[DYKUWOHHBIMY npubopamu. rpeBy.

Ko BCem npenmyLLecTBaM TpaauLMOHHOMO
MPUroTOBMEHNS HA CKOBOPOAE BOK C KpyrmbiM

NEPE[ MNEPBbLIM CMNOJTIb3OBAHMEM

Mepep nepBbIM UCMOMNL30BaHNEM BIMOIATE Mpy-
HaNeXHOCTb TENmMoN BOOW C MOKLLMM CPef-
CTBOM.

EXXEOHEBHOE UCIONb30BAHNE

+ [anHas NPUHAANEXHOCTb NpeKpacHo nogom- *+ YcraHosute NpUHaAnNexHoCTb Ha NOACTaBKY.

[ieT NS UCTIONb30BaHNS Ha KOHAOPKaX CEPUM  + [puHaaNIeHOCTL MOXKHO UCMONb3AOBAT C ra-
WHduhm (Infinite) v koHtbopkax AnameTpom 30BbIMY MPUBOPaMK, HO B 3TOM Cryyae Nog-
ot 180 Mm o 210 Mm. CTaBKy criedyeT youpatb. Vicnonb3osaHue

+ TMomecTuTe NOACTABKY TaK, YTOBbI MHAYKLMOH- NPUHAANEXHOCTU Ha ra3o0BoM Npubope BMe-
Hasi KOH(hopKa Haxofmnack BHYTPY B € LieH- CTe C NOACTaBKOW He JOMYCKaeTCs.
Tpe. Pe3nHoBblE HOXKW AOMKHBI ONMpaThCs
Ha CTEKIOKEePaMUYECKYI0 MOBEPXHOCTb MPUGO-

pa.
MprHaaneXHOCTb HeOBXOAMMO MbITb NOCNe Ka- [ns MbITbS NPUHAANEXHOCTW UCMIONbL3YIATE Fopsi-
XO0r0 UCMOMNb30BaHMS. 4yt0 MbIbHYH BOAY C MSIFKOWA LLUETKOI 1N ry6-
CneguTe 3a Tem, 4tobbl AHO Nocyabl Beeraa Obl- KOM.
0 YUCTBIM.

[ata nponsBoacTBa AaHHOrO U3AENUS yKa3aHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), roe nepsas uudpa Homepa
COOTBETCTBYeT nocnegHen umdgpe roga Npou3BoAcCTBa, BTopasi
1 TPeTbs Undpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMEPY HELENW.
Hanpumep, cepuiinbin Homep 11012345 o3HavaeT, 4To nsgenve
npousseaeHo Ha gecaTon Hegene 2011 roga.
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/N INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones 0 quema-
duras.

e Retire todo el embalaje.

¢ No use un wok que esté dafiado.

e Use el wok Unicamente en una placa de
induccion.

e Utilice este aparato en entornos domés-
ticos.

e No cambie las especificaciones del wok.

¢ No utilice el wok como superficie de tra-
bajo ni almacenamiento.

¢ El wok y sus asas se calientan cuando
estan funcionando. Utilice siempre guan-
tes para mover el wok.

e Gire las asas del wok hacia dentro, para
alejarlas del borde del aparato.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosion o incen-
dio.

¢ No utilice el accesorio en un anillo de
gas. Puede escaparse gas.

® | as grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | os vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustio-
nes imprevistas.

e El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Este juego de wok exclusivo esta destina-
do a usarse con aparatos de induccion uni-
camente.

Le proporciona todas las ventajas de la co-
cina tradicional en wok de base redonda,

¢ No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o una manta ignifuga.

ADVERTENCIA
Podria dafar el accesorio.

* No utilice el wok en una vitroceramica.

* No deje que el wok hierva hasta evapo-
rarse.

¢ No utilice objetos afilados ni espatulas
de material duro o afilado (acero inoxida-
ble, aluminio, ceramica) para voltear o
remover los alimentos. Recomendamos
utensilios de cocina de madera.

ADVERTENCIA
Podria dafar el aparato.

¢ No deje caer el wok sobre el soporte.

* | evante siempre el wok cuando tenga
que moverlo sobre la superficie de coc-
cién. La base del wok puede arafar la vi-
troceramica.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA
Podria dafar el accesorio.

¢ No limpie el accesorio en el lavavajillas.
Puede danar el revestimiento antiadhe-
rente.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el accesorio.

e |impie el accesorio con un pafno suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

pero con la velocidad y el control de la in-
duccion.



ANTES DEL PRIMER USO

Limpie el utensilio de cocina con agua tem-
plada y detergente antes del primer uso.

USO DIARIO

e Puede utilizar el accesorio sin problemas
en zonas de induccion Infinite y diame-
tros de 180y 210 mm.

e Cologue el soporte centrado en torno a
la zona de induccidn, con las patas de
goma sobre la superficie vitroceramica
del aparato.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el utensilio después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

Limpie el accesorio con agua jabonosa y
un cepillo 0 una esponja suaves.

ESPANOL 29

e Coloque el accesorio en el soporte.

e Puede utilizar el accesorio en aparatos
de gas, pero no lo use con el soporte.
No puede utilizar el soporte con el acce-
sorio en un aparato de gas.
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A\ SAKERHETSFORESKRIFTER

ANVAND

VARNING
Risk for skador eller brannskador.

e Avlagsna allt férpackningsmaterial.
e Anvand inte en skadad wok.

¢ \Woken ska endast anvandas pa en in-
duktionshall.

e Anvand denna produkt i en hushallsmilio.
e Andra inte wokens specifikationer.

* Anvand inte woken som arbets- eller av-
lastningsyta.

e Woken och dess handtag blir heta vid
anvandning. Anvand alltid handskar for
att flytta woken.

* Vrid wokens handtag inat, bort fran pro-
duktens kant.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

e Anvand inte tillbehdret pa en gasring.
Gas kan komma ut.

¢ Fetter och olja kan frigdra lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall fammor el-
ler uppvarmda foremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

. Angoma som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.

¢ Anvand olja, som kan innehéalla matres-
ter, kan orsaka brand vi lagre temperatur
an olja som anvands for forsta gangen.

e Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack Gver
flamman med ett lock eller en brandfilt.

PRODUKTBESKRIVNING

Detta unika wokset &r avsett att anvandas
endast med induktionsprodukter.

Det ger dig alla férdelar som hér samman

med matlagning med wok med rund bot-

Rengdr kokkarlet med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel fére forsta anvand-
ningen.

VARNING
Risk for skador pé tillbehdret fore-
ligger.

* Anvand inte woken pa en traditionell hall.

o | &t inte woken torrkoka.

¢ Anvand inte vassa knivar eller skrapor
gjorda for vassa eller harda material
(rostfritt stal, aluminium, keramik) for att
véanda pa eller ta bort livsmediet som till-
agas. Vi rekommenderar kdksredskap i
tra.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

¢ Tappa inte woken pa stallet.

o |yft alltid upp woken nar du maste flytta
den pé kokhallen. Wokens botten kan
gdra repor i glaskeramiken.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING
Risk for skador pa tillbehoret fore-
ligger.

e Diska inte tillbehoret i diskmaskin. Detta
kan skada teflonbehandlingen.

e Spruta inte vatten eller &nga for att ren-
gora tillbehoret.

* Reng?r tilloehdret med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengoérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, l6sningsmedel eller
metallforemal.

ten, men med hastigheten och regleringen
hos induktion.

INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN
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DAGLIG ANVANDNING

e Du kan anvanda tillbehéret utan problem o Stall tillbehdret pa stodet.
pa Infinite-kokzoner och zondiametrar p& o Dy kan anvénda tillbehdret pé en ga-

180 mm och 210 mm. sprodukt men anvand det inte med sto-
e Sétt stodet centralt runt induktionszo- det. Du kan inte anvanda stddet med till-
nen, med gummifotterna sittande pa behoret pa en gasprodukt.

produktens keramikglas.

UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr kokkarlet efter varje anvandningstill-
falle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Rengdr tillbehdret med varmt vatten med
milt handdiskmedel och en mjuk borste el-
ler svamp
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